
 

 
 

FÖRRÄTTER  
Klassisk Toast Skagen 

smakprov 105 halv 145 
med löjrom från Stallarholmen 

 

Friterad jordärtskocka 145 
med ramslök, jordärtskockspuré, 

vaktelägg, friterad silverlök & saltört 

 

Lättrökt vildand från Äleby 145 
med bränd grädde, brysselkål, syltade 

blåbär, ponzusås & tallskottsolja 

 

Franska ostron 

1st 40 / 3st 105 / 5st 160 
schalottenlöksvinägrett & bistrons hot 

sauce 

 

 
 

MÄTTANDE 
1/1 Toast Skagen 215 

med löjrom från Stallarholmen 

 

Skreitorsk 289 
med broccoli, blåmussla, regnbågsrom, 

blåmusselsås & fläderbloms vinägrett 

 

Dovhjort, Äleby gård 289 
med ostronskivling, gråärt, babyspenat, 

hasselbackspotatis & viltsky smaksatt med 

krondill 

 

Blomkål & Sörmländsk Tempeh 255 
med kikärtspuré, höstärta, rostad shiitake, 

fiorina & rökt fetaost veg-lakto-ovo 

 

Fläskkarré, Närsjö gård 289 

med rostad spetskål, ärtgremolata, fläsksky 

smaksatt med örter & sherryvinäger 

 

EFTER 
Chokladbollar 45 

Tre små chokladbollar med dulceykräm 

 

Vaniljglass 85 
med mandelsmulor & ljummen kolasås 

 

Crème Brûlée 95 
smaksatt med Frangelico likör 

 

Chokladvariation 105 

kanderade mandlar, parfait, citronkräm & 

brownie med pistagenötter 

Välkommen!  
Vår meny är framtagen 

och komponerad för 

den optimala 

smakupplevelsen, därav 

görs inga ändringar i 

våra rätter. 
 

LOKALA PRODUCENTER 
Äleby gård 

Printz bageri 

Hornuddens trädgård 

Magdakullan 

FarCon/Närsjö gård 

Köttbutiken Millert/Dahlén 

Onsberga gård 

Mojave Grönt 

Högtorps Gård 

Björklunds kafferosteri 

Mälardalens Brewing CO 

 

www.edsbackabistro.se  
 

HAR NI 

ALLERGI MOT 

NÅGON 

SPECIELL MAT? 

vänligen 

meddela 

personalen vid 

beställning 

 

SE SVARTA 

TAVLAN FÖR 

FLER RÄTTER 

& TIPS!   

TILLTUGG 
Nice oliver 35 

Salta mandlar 

45 

För de små 

Pannkakor 

med glass & 

jordgubbssylt 

85 
 

Köttbullar med 

kokt potatis, 

gräddsås & 

lingon 115 


